
LUNDI mardi mercredi jeudi vendredi

du 09/02
au 13/02

déjeuner

menu végétarien menu desnos «Provence-Alpes-Côte d'Azur» menu végétarien

potage de bolet (mater.)
pomelo (elem.) sauté de bœuf salade niçoise filet de colin d’alaska POMELO (mater.)

poTAGE DE BOLET (elem.)

lasagne aux légumes Poêlée Campagnarde
(haricot vert, pdt, haricot beurre, carotte, oignon)

aiguillette de poulet tagliatelles riz Cantonais végétarien
(riz basmati, petit pois, omelette, oignon)

fromage blanc nature bio rondelle BIO tian de légume yaourt nature fermier BIO gouda bio

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO tarte tropézienne Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

GOÛTER Madeleine
 Fruit de saison

quatre-quart
compote à boire poire vanille

yaourt à boire vanille
mœlleux nature

gouda bio, pain*
 Fruit de saison BiO*

barre de céréale
 Fruit de saison

du 16/02
au 20/02

déjeuner

menu mardi gras menu kergomard «le monde marin» menu végétarien

salade verte, crouton œuf dur, mayonnaise mangue, avocat champignon, herbes frâiches

sauté de dinde carbonara végétarienne fish & chips de cabillaud blésotto aux champignons
(blé, champignon, échalote, crème fraîche, Boursin®)

merguez pur bœuf

quinoa arlequin fromage frais nature Bio frites belges, ketchup edam bio purée de céleri

Fruit de saison BIO bignes briochées de carnaval île flottante Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO

GOÛTER yaourt nature bio*
 Fruit de saison BiO*

mœlleux nature
jus de pomme

prince chocolat
fruit de saison

fruit de saison
palet breton (2/pers)

lait nature bio*
fruit de saison Bio*

du 23/02
au 27/02

déjeuner

menu végétarien menu végétarien nouvelle recette menu végétarien

potage poireaux pomme de terre (mater.)
pomelo (elem.) pavé de saumon endive, agrume sauté de veau pomelo (mater.)

potage poireaux pomme de terre (elem.)

finger de tofu citron bio Poêlée de lentilles cuisinée aux légumes
(lentille verte, oignon, tomate, chou)

pizza des cîmes
(Pâte levée, pomme de terre, crème fraîche, lait entier, raclette,

oignon, mozzarella)
purée de carotte tajine de légumes aux abricots secs

purée de chou-fleur kiri malin bio salade verte yaourt nature bio semoule

crème dessert chocolat bio Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO salade de fruit frais bio (kiwi, ananas) Fruit de saison BIO

GOÛTER yaourt nature bio*
 Fruit de saison BiO*

mœlleux marbré
fruit de saison 

compote à boire boost
pain au lait + barre de chocolat

cookie
Fruit de saison

lait nature bio*
 Fruit de saison BiO*

du 02/03
au 06/03

déjeuner

menu végétarien menu végétarien nouvelle recette nouvelle recette

artichaut vinaigrette boulette de lentille à l’italienne BIO coleslaw macédoine de légumes tarte colin oseille

blanquette de dinde risoni à la tomate sauté d’agneau croq’fromage exquis salade verte

riz thaï petit bio nature gratin de chou-fleur salade verte brie bio

chanteneige bio Fruit de saison BIO dessert de fruit bio fromage frais fruit bio Fruit de saison BIO

fruit de saison bio

GOÛTER fromage blanc bio*
 Fruit de saison BiO*

jus de pomme
galette bretonne (2/pers)

gressin + spécialité fromagère
fruit de saison

brie bio, pain*
 Fruit de saison BiO*

prince chocolat
fruit de saison

Restauration scolaire du 9 février au 6 mars 2026

La restauration scolaire est assurée en totalité (fabrication et service) par du personnel municipal. La municipalité a fait le choix du service public pour garantir la qualité, le goût et l’équilibre nutritionnel.
NB : ces menus peuvent être modifiés au dernier moment en cas de problème d’approvisionnement. La viande de porc est systématiquement remplacée par un équivalent sans porc sur demande préalable.
Les allergènes : 
Décret n°2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées, Règlement n°1169/2011 (UE) relatif à l'étiquetage des denrées alimentaires.
La liste des allergènes : Gluten, poisson, crustacé, oeuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit à coque.*« Aide UE à destination des écoles »


