30 juin av
25 juillet

KR ff Restauration
G e ' Scolaire
g

4 A Joue de boeuf aux oignons @A@ Coleslaw ;C‘ Crépe champignon %f‘- Ré6ti de dinde, sauce olive @;@ CEuf dur, mayonnaise f:“- )
Ratatouille % o Fish & Chips _ | carbonara vegétarienne = Purée haricot vert = Mijoté de flageolet =
Semaine - Pané de cabillaud, sauce ketchup @ (spaghetti, carotte, courgette, créme Boulghour )
du 30/06 Gouda BIO P - Frite au four ;ff ~ | fraiche, petit pois) Yaourt BIO brassé au lait entier & la Mini Babybel BIO A5
au 04/07 Glace \ff Créme renversée sur lit caramel banane mixée F Fruit de saison BIO P VEGMENU
Fruit de saison BIO [ F fermier BlO FH  MENy Fruit de saison BIO E4 ETARIEN
Yaourt nature BIO %/ Fruit de VEGETARIE), Gouda BIO, pain %/ Fruit de
Gouter Madeleine / Fruit de saison saison BIO % / Palet Breton Barre de céréale / Fruit de saison Quatre-quart / Compote a boire saison BIO %
—_ + <+ %
Salade verte, dés d’emmental 17 Radis, beurre Mini Acras de morue W o Purée de patate douce, carotte f:“- Salade tomate, concombre, menthe,
Sauté de veau, sauce paprika @;@ Salade estivale % Poulet Antillais & la noix de coco @;@ Fallafel de pois chiche, courgette, féta, persil & coriandre {‘:f—
Semaine o (tomate, concombre, carotte rapée, Riz indica % coriandre Blo i Filet de lieu noir, sauce persillée @
du 07/07 Carotte Vichy 7 emmental, olive, ceuf dur) : e VEehgiﬁ,‘,’ Penne = ]
. P AR A 2
au 11/07 Dessert de fruits BlO Yaourt brassé nature BIO E Mangue = MENtr:sﬁz';Jiii comté Blo Ef EN
Fruit de saison BIO MENy Salade de fruit frais BIO FH Donut {f—
Yaourt nature BIO %/ Fruit de VE'GETAR,EN Yaourt & boire BIO fraise / Baguette +
Golter saison BIO % A Moelleux nature / Jus de pomme A pate a tartiner A Fruit de saison / Petit beurre A Comté + pain 3/ Fruit de saison BIO %
vz A AV - N/
Salade verte, vinaigrette ;ff Concombre @ la menthe ff Filet de Colin d’Alaska, @ Tarte tomate chévre ;ff-
Gardianne de beeuf ( ;@\ Riz Jollof végétarien (riz basmati, tomate,| sauce échalote ) Salade verte 34
Semaine ~ Petit pois carotte 5= poivron rouge, gingembre, paprika...) {:‘ Epinard & la créeme ff
du14/07 FETE NATIONALE Camembert BIO [ ) W Yaourt & la grecque BIO P
au 18/07 P Yaourt aux fruits BIO F: Ananas au sirop A T('\',Z";ngr'?'ous Fromage frais nature BIO A8
(FERIE) o) Fruit de saison BIO EH Dessert de fruits BIO £ VE-GMENU
Fromage frais nature BIO %/ Fruit de Compote @ boire / Pain au lait + Barre ETARIEN
Gouter A saison BIO % A de chocolat A Prince chocolat / Fruit de saison A Cookie / Fruit de saison
= WiEig N/ N/ * WERG N\, . N/
Carotte rGpée 7 VEGfTAR,EN Pavé de Merlu, sauce écwholote @ Melon % VE'GETAR,EN Sauté d’agneau, quatre épices @@/ Salade de tomate, mozzarella, oliv %f‘
Parmentier tomate basilic Jardiniére de légume &= i Spaghetti fagon bolognaise aux Poélée Marrakech (carotte, courgette, noire
Semaine (égrainé végétal de féve BIO, pomme lentilles corails et Boursin® {:‘ olive, pois chiche, raisin) {:‘ Pizza aux 3 fromages ;ff
du 21/07 de terre, concentré de tomate, huile Chanteneige BIO A8 (spaghetti, lentille corail, tomate pelée, Saint Nectaire BIO Salade verte ?“- THEME 174
au 25/07 d'olive, basilic, emmental rapé) = brunoise de carotte, Boursin®, oignon) Fruit de saison BIO FH Tiramisu &= ,,f,‘;ﬁ,‘ifmmgﬁs'
Yaourt BIO petit local & I'abricot A8 salade de fruit frais BlO F4 Gourmand & végétal liégeois au lait o
Camembert BIO, pain % / Fruit de d’amande P Jus de pomme / Galette Bretonne Yaourt nature BIO %/ Fruit de
\___Godter _J \ saison BIO% Crépe chocolat / Fruit de saison Gressin + Spécialité fromageére / Fruit de saison] (2/pers) saison BIO % Y.

La restauration scolaire est assurée en totalité (fabrication et service) par du personnel municipal. La municipalité a fait le choix du service public pour garantir la qualité, le godt et I'équilibre nutritionnel.
NB : ces menus peuvent étre modifiés au dernier moment en cas de probléme d'approvisionnement. La viande de porc est systématiquement remplacée par un équivalent sans porc sur demande préalable.

%K « Aide UE a destination des écoles » Les allergénes :

A005, /5\ Décret n°2015-447 du 17 avril 2015 relatif & linformation des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées, _
g’i}l_: S JO / Réglement n°1169/2011 (UE) relatif & I'étiquetage des denrées alimentaires. d-e@vgl"b
K \ RAveAS La liste des allergénes : Gluten, poisson, crustacé, oeuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit & coque. n
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