Restauration
Scolaire

) €3 CE50 @& (

K3

Le Isremlin
Bicétre

5 au 30 mai

[ AW 4 )
on, mais = ou rouge, vinaigrette = ilet de cabillaud, sauce beurre blanc(&® ndive, pomelo 5=
Th is 5 Ch g grette {5 Filet d billaud b bl Endive, p lo 53
N Risotto de petit épeautre et petits Duo chou-fleur/brocolis BIO F ] Gratin curvi aux légumes BIO (péte
Semaine Boulette de boeuf @;@ légumes (petit épeautre, petits pois, semi-compléte & base de léegumes) 8|
du 05/05 Spaghetti, sauce fromage = carotte, emmental rGpée, creme Mini pavé d'affinois 1= VICTOIRE ]945
au 09/05 liquide..) = _ MENy P Yaourt au sucre de canne BIO FE
Yaourt aromatisé aux fruits ?‘ Petit BIO nature P VEGETARIEN Fruit de saison BIO P (FERIE) Fruit de saison BIO FH . MENy
Créme dessert chocolat BIO VEGE'TARIEN
Golter Lait nature BIO $/ Fruit de saison BIO 3% '\ Barre de céréales / Fruit de saison A Petit beurre (2/pers) / Compote a boire A \_Prince chocolat / Fruit de saison
ava o e \ AV o
Salade de mesclun, vinaigrette 1‘4 Poisson meuniére @ Salade de riz, olive, thon i Carotte rGpée, vinaigrette f‘ Sauté de Porc a I'ananas (@‘@
Colombo végétarien ff TiE Poélée champétre (haricot vert, Axoa de veau @;@ Nuggets de blé = (Sub : Sauté de dinde & I'ananas)
Semaine BIé = véefrxg,m brocolis, champignon) % Petit pois, carotte = Purée de légume = Riz basmati =
du 12/05 Creme dessert vanille sur lait caramel Petit croc’ lait BIO
au 16/05 Yaourt BIO petit local a la fraise 3 Maasdam BIO [ Fruit de saison BlO fermier BIO [ vEMENU salade de fruit fraiche E
Fruit de saison BIO EGETARIEN (mangue, ananas)
Fromage blanc nature BIO % / Fruit de Pain au lait + barre chocolat / Yaourt & Masdam BIO, pain % / Fruit de saison
Gouter saison BIO % A Jus de raisin / Mini roulé chocolat A boire vanille A BIO % A Moelleux nature / Jus de fruit
Az A AV \
Croqg’ végétal 4 Salade de pomme de terre, Salade de carotte, ananas, coriandre {:‘ Filet de Hoki @ Concombre, herbe fraiche
Lentille % ciboulette = ) Riz cantonnais végétarien (riz, petit Purée de pomme de terre = Galette ceuf emmental BIO [y
. R . N aps . D Y . . 200 NG . . <005,
Semaine Pilon de poulet réti au miel @;@ pois, omelette, oignon) ) Salade verte, vinaigrette 5=
du19/05 Mini La vache qui rit 555 Epinard & la créme 5% Yaourt nature BIO &
= . . . 400 S . . RSy ~ . . . T
au 23/05 Litchi au sirop = JOURNEE Mop, Saint Paulin BIO . MENy Tarte au chocolat == Crépe au lait frais fermier E\?EZLEATBRETAGNE
Fruit de saison BIO [ VEGA,#NU DES ABEi gg ¢ Fruit de saison BIO P VEGE'TAR,EN sucrée BIO P —
ARIEN
Yaourt nature BIO %/ Fruit de saison Fruit de saison / Cookie chocolat Saint Paulin BIO, pain % / Fruit de saison
Gouter Madeleine / Fruit de saison A _BIO% A_Muffin / Yaourt & boire fraise banane ) nougatine A BIO%
Az A ) \
Coeur de palmier, vinaigrette f‘- | Gardianne de boeuf @@) Avocat, betterave ﬁ‘ Haricot rouge, mais f:“-
Escaloppe de dinde, sauce chosseur@’};) Duo haricot vert/beurre $= Boulette Tomate Basilic Bleu-Blanc- Dos de colin d’Alaska @
Semaine Boulgour i Coeur & Mélange de 3 légumes grillés 7=
du 26/05 Yaourt & la grecque BIO Pl Riz long thai = ASCENSION
au 30/05 Edam BlO P Compote = Fondant chocolat BlO EH MENY ( 4) Yaourt fruité poire BIO P
Fruit de saison BIO [ VEGETARyEN FERIE . . .
Lait nature BIO / Fruit de saison /
\ Golter y \\Quatre-quart / Gourde a la banane Sablé de Retz (2/pers) / Fruit de saison Edam BIO, pain %/ Fruit de saison BIO % Baguette + barre de chocolat Y,

La restauration scolaire est assurée en totalité (fabrication et service) par du personnel municipal. La municipalité a fait le choix du service public pour garantir la qualité, le godt et I'équilibre nutritionnel.
NB : ces menus peuvent étre modifiés au dernier moment en cas de probléme d'approvisionnement. La viande de porc est systématiquement remplacée par un équivalent sans porc sur demande préalable.

%K « Aide UE a destination des écoles » Les allergénes :

A005, Décret n°2015-447 du 17 avril 2015 relatif & linformation des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées, _
Pt Réglement n°1169/2011 (UE) relatif & I'étiquetage des denrées alimentaires. @villekb
%é;gi‘éf AGRICULTURE d e @ in

La liste des allergénes : Gluten, poisson, crustacé, oeuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit & coque.
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