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Salade de lentilles corail, pomme 75
et radis en rondelle
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au 3 mai 2024

VENDREDI

Mdache, mais, ceuf ;3;

Semaine Poulet & la Basquaise sz: Lasagne ricotta, épinard Aﬁ Filet de Merlu, sauce Hollandaise " Emincé de veau W=
Az . N Sauté végétal a I'ltalienne (pépinette, = || sauce forestiere ’
; : inqi SN Poélée campagnarde (haricot vert, ] ) S 5=
du 08/04  Riz basmati Salade verte, vinaigrette pomme de ter rz h% ricot beurre, carotte) §5 poivron rouge, égrené végétal, sauce tomate) i -
. o . ’ ’ Duo carotte, haricot vert =
au12/04 |yt aromatise B0 B Litchi au sirop 5 . Ermmental BIO 5 Yaourt nature BIO P TR -
VEGE - : , - At :
Jouggff MONDj5 STARIEN | || Fruit de saison BIO P Fruit de saison Bl0 ] VEGETARigy | Créme dessert chocolat Bi0 ]
- SANTE . . . o . .
Gouter | petit beurre / Fruit de saison Yaourt nature BIO / Fruit de saison BIO K ||Barre de céréales / Fruit de saison Galette Bretonne / Fruit de saison Emmental BIO /Fruit de saison BIO s
- Champignon, herbe fraiche 5 ’ Mangue, avocat 5
00y H ' /4 . o 7R 00
s . Risotto de petit épeautre et petits i Couscous merguez @fg: Gigot d'agneau Vf?'ﬁ- Filet de Cabillaud Nuggets de blé = MEN
Al Iégumes (petit épeautre, petit pois, carotte, (légumes couscous, semoule, pois chiche) Flageolet e ] = & ) ) & VEGET A 'l?’lE
du 15[04 emmental rapé, créme liquide..,) 3 S Ratatouille et Boulgour e Purée de Iégume gf N
au19/04 Edam BIO [Z: Yaourt nature BIO EE 5 o
Fromage blanc IO FH c o & T Tomme BIO Ei Vache Qui Rit BIO £
' ‘ - MENyY ompote Cookie fait maison _ ) ) ' =
Fruit de saison BIO P VEGETAR,EN A ) ) \@ Fruit de saison BIO Eﬂ Fruit de saison BIO EE
e Crépe chocolat / Fruit de saison Fromage blanc nature BIO o o
Golter | Cake fruit / Fruit de saison Yaourt & boire Fruit de saison BIO Quatre-quart / Compote & boire Edam BIO / Fruit de saison BIO %
Champignon, ceuf et salade % Endive, pomme, olive % Betterave, mangue %=
P e § ‘ e . . T -
Semaine Brandade de morue Curry de légumes (ientille corail, pois chiche, 115 || Colombo de porc (sub : colombo de dinde)vfﬁ: Gnocchi & la Napolitaine 7% Chipolata de volaille fo-
du 22 IO 4 Salade verte, vinaigrette ;;/A; sauce tomatte, lait de coco, chou kale) Polenta \,\; Poti m Haricot blanc, sauce tomate 9\3‘;
7 o etit BIO nature AB R
au 26[04 Yaourt nature BIO [2:1 Riz au lait BIO @ _ MENy Mimolette BIO P& ) ) VE MENy Fruit de saison BIO EE
Fruit de saison BIO VEGETARIEN - Fruit de saison BIO [ CETARIEN o
o ' ' Fruit de saison BIO [ , ,
) Moelleux nature / Compote & boire (Vanille o Pain au lait + barre chocolat _ .
Gouter | ,5nane pomme) Yaourt nature BIO / Fruit de saison BIO % || Cookie / Fruit de saison Fruit de saison Fromage blanc BIO / Fruit de saison BIO
Haricot rouge, mais, poivron Céleri remoulade %

. Tartiflette végétarienne = Joue de boeuf au jus court /= Fish & Chip (Poisson meunire sauce ketohup) (@) Moussaka végétarienne S
Sl L i Frit f S (ratatouille, égrené végétal, oignon, coulis R
du 29/04 | Salade verte, vinaigrette =% Brunoise de légume FETE NATIONALE fite au four ez tomate..)
au 03/05 | petit Croc'lait BIO @ » Yaourt nature BIO (FERIE) st Paulin Bi0 I3 Petit BIO nature [ MENY

1ENU — Fruit de saison BIO P o VEGET,
créme renversée BIO T  VECETARIEy || Fruit de saison BIO - Fruit de saison BIO [ ARIEN
’ o Fruit de saison / Muffin S
Golter | Prince chocolat / Fruit de saison Mimolette BIO / Fruit de saison BIO % Yaourt & boire vanille Jus de pomme / Madeleine

kremlinbicetre.fr

€ X (O eviliekb

%K « Aide UE a destination des écoles »

Les allergénes:

La restauration scolaire est assurée en totalité (fabrication et service) par du personnel municipal. La municipalité a fait le choix du service public pour garantir la qualité, le goat et I'équilibre nutritionnel.
NB : ces menus peuvent étre modifiés au dernier moment en cas de probléme d'approvisionnement. La viande de porc est systématiquement remplacée par un équivalent sans porc sur demande préalable.

Décret n°2015-447 du 17 avril 2015 relatif & linformation des consommateurs sur les allergénes et les denrées alimentaires non préemballées,
Réglement n°1169/2011 (UE) relatif & l'étiquetage des denrées alimentaires.

La liste des allergénes : Gluten, poisson, crustacé, oeuf, arachide, moutarde, mollusque, soja, sulfite, sésame, céleri, lupin, lait, fruit & coqu%
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